
  S A L O N  D E  T H É

T O U S  L E S  J O U R S  D E  1 3 H  À  2 0 H

 N O S  P A T I S S E R I E S  f a i t e s  m a i s o n  -  

L E  f i n a n c i e r  O U  L A  M A D E L E I N E

l ’ u n i t é . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 . 0 0 €

l e s  d e u x  . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7 . 0 0 € L e  c r u m b l e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 . 0 0 €

L A  T A R T E  A M A R E T T I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . 0 0 €

P o u r  v o s  p a p i l l e s

l ’ o f f r e  G O U R M A N D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 . 0 0 €

La  liste des  allergènes est disponible sur demande - PRIX ET SERVICE COMPRIS   

UNE BOISSON accompagnée d ’Un f inancier ou une madeleine  
       f inanciers d isponibles dans leurs versions:  Amande,  noisette ou p istache

l ’ o f f r e  d u o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . 0 0 €

UNE BOISSON accompagnée d ’une tarte Amaretti ,  d ’un crumble,   

ou  d ’une part de  cake

P a r t  d e  c a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . 0 0 €



a r t i s a n a l  f r u i t  j u i c e  3 3 C L . . . .  4 . 0 0 €  
( a p p l e ,  g r a p e f r u i t ,  p e a c h ,  A P R I C O T )

T H E  T E A  R O O M

L e s  b o i s s o n s  c h a u d e s

t h é s  m a r i a g e  f r è r e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 . 5 0 €  
t h é s  v e r t s  -  n o i r s

i n f u s i o n s  ( 1 5  v a r i é t é s  a u  c h o i x )

G r a n d  c r è m e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 . 5 0 €

c a p p u c c i n o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 . 5 0 €

c h o c o l a t  c h a u d  à  l ' a n c i e n n e . . . . . . .  5 . 0 0 €  

E X P R E S S o  B I B A L  B I O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 . 0 0 €
a l l o n g é

r i s t r e t t o

n o i s e t t e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 . 5 0 €

d é c a f é i n é . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 . 5 0 €

d o u b l e  e x p r e s s O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 . 0 0 €  

Bière  33CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.00€  

LA  BRASSERIE  DES GARRIGUES
blonde 4 ,6%

BLANCHE 4 ,4%

AMBRée 5% 

V E R R E  D E  V I N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . 0 0 €
( B l a n c  :  C h a r d o n n a y  /  R o s é  :  P i c  S a i n t  L o u p  

R o u g e  :  P i c  S a i n t  l o u p )  
B O U T E I L L E  D E  V I N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 0 . 0 0 €
( R o u g e ,  r o s é ,  b l a n c   -  v o i r  c a r t e  d e s  v i n s  )  

1 / 2  B O U T E I L L E  D E  C H A M P A G N E  . . . . . . . . . . .  3 0 . 0 0 €

M a y o y - L a g o g u e y  -  B r u t  1 e r  C r u  

L A  C A R T E  D E S  B O I S S O N S

lait végétal sur demande

O r a n g e  p r e s s é e  " m a i s o n ” . . . . . . . . . . . . .   5 . 0 0 €

c o c a  c o l a  z e r o  2 5 C L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 . 0 0 €

j u s  d e  f r u i t s  a r t i s a n a u x  B i o  3 3 C L . . .  5 . 0 0 €  

p e r r i e r  3 3 C L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 . 5 0 €

b a d o i t  5 0 C L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 . 0 0 €

s a n  p e l l e g r i n o  5 0 C L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 . 5 0 €

L I M O N A D E  A R T I S A N A L E  3 3 C L  . . . . . . . . . .   5 . 0 0 €

C I T R O N n A D E  M A I S O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 . 0 0 €

T h é  G l a c é  M A I S O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 . 0 0 €

L e s  b o i s s o n s  F R A I C H E S

c o c a  c o l a   2 5 C L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 . 0 0 €


